Livsmedelspriset har sedan 1964 tilldelats foljande foretagsledare, innovatorer,
forskare, produktutvecklare, marknadsforare, opinionsbildare och entusiaster:

2023 Axfoundation

Axfoundation vinner Livsmedelspriset 2023 for att med forandringskraft och breda samarbeten med
relevanta aktérer sténdigt bidra till att driva branschen framat. Genom att inkludera hela vardekedjan
fran primarproducent till marknad och alltid hand i hand med forskningen lyckas Axfoundation ta fram
innovationer som verkligen gor skillnad fér hallbar Ibnsamhet.

2022 Svenskmarkning

Genom Fran Sverige-markningen samarbetar hela den svenska livsmedelsbranschen for att utveckla
och stéarka den svenska livsmedelsproduktionen. Den frivilliga ursprungsmarkningen Fran Sverige har
pa kort tid gjort det enkelt fér konsumenten att gora ett medvetet val.

Detta praglar arets vinnare av Livsmedelspriset:

Skicklighet — i utférande och kreativitet, strategiska hjarnor ligger bakom
Envishet — ofértruten kamp, har framtida segrar i sikte

Roja undan hinder — och fa genomslag

Generositet — bjuda in till samarbete

Aktuell — i allra hdgsta grad

2021 Gardsfisk

Gardsfisk vinner Livsmedelspriset 2021 for sin innovativa satsning som visar att det gar att leverera
fisk som ar hallbart odlad pa land. Genom att forflytta odlandet av fisk fran vatten till land undviker de
overfiske och 6vergddning, samtidigt som de tar vara pa fiskgddseln och ateranvander den pa
jordbruksmarker. Gardsfisk har skapat ett helt system och en modell for hur storskalig fiskodling kan
fungera tillsammans med de forutsattningar som finns i lantbruket. Med ett stort kunnande och
engagemang har de skapat en helt ny bransch. Foretaget vill férandra hur vi ser pa fiskodling i
grunden och deras vision ar att producera varldens mest hallbara fisk — och de ar pa god vag att
lyckas

2020 Fazer Kvarn

Fazer Kvarn i Lidkdping far Livsmedelspriset 2020 for sin nya innovativa produkt Havreris. Den ar
gjord péa svensk havre och far sina risliknande egenskaper genom en unik angbehandling. Havreriset
uppfyller alla krav man kan stalla pa en modern och hallbar produkt; den smakar bra, orsakar ett
betydligt lagre klimatavtryck och innehaller mer naring och kostfiber jamfort med vitt ris. Pa kort tid har
den fatt stor uppskattning bland svenska konsumenter och lanseras nu i évriga Norden. Lanseringen
av Havreris visar att man med svenska ravaror, innovation och kunskap kan férandra etablerade
produktkategorier i grunden. Fazer Kvarn ar darfor en inspiration fér hela branschen

2019 Lantmannens Vaxthus

Lantmannen far Livsmedelspriset for sitt tidiga och framsynta initiativ - Lantmannens Véaxthus - ett
utbildningsprogram och en métesplats som banar vagen for 6kad innovation och samverkan inom hela
livsmedelskedjan. Har skapas méjligheter for startups och entreprenérer med farska idéer. Med
Vaxthuset visar Lantmannen att man tar innovationer pa allvar och ger dem en naringsrik vaxtplats —
franmyllan till hyllan.

2018 Hallbar Livsmedelskedja

Hallbar Livsmedelskedja far priset for att man pa ett kraftfullt satt samlar industrin, dagligvaruhandeln
och WWEF i ett exemplariskt samarbete for att skapa definitioner och malsattningar, utveckla konkreta
verktyg och séatta en gemensam fardplan for en mer hallbar livsmedelskedja mot 2030. Det ar ett unikt
samarbete med den livsviktiga insikten att samverkan i hela vardekedjan ar nédvandig for att
sakerstalla att livsmedelsforsorjningen for en vaxande befolkning sker inom de planetara granserna.

2017 Simris Alg
Simris Alg far priset for att de lyckats utveckla och marknadsféra en revolutionerande produkt — omega
3 fran alger. De har visat att de ar uthalliga och har god forstaelse for var vi behdver sdka vara



framtida livsmedel. Genom att ta tillvara vardefulla naringsdmnen i alger fran egna odlingar har de pa
ett innovativt satt 6ppnat nya mdjligheter for framtiden.

2016 The Smiling Group

The Smiling Group vinner Livsmedelspriset 2016 for att ha utvecklat en affarsmodell som skapar
mervarde langs hela produktionskedjan.

The Smiling Group koéper cashewndtter direkt av odlarna i Gambia och skeppar dem till Sverige, utan
mellanhander. Eftersom noétterna odlas, skordas och féradlas i samma land, skapas lokala
arbetstillfallen och vardet av foradlingen stannar kvar i landet. Notterna ar aven Fairtrade-certifierade,
vilket garanterar odlarna ett minimipris.

2015 Food for Progress Scandinavia

Food for Progress Scandinavia vinner Livsmedelspriset for att de med ett lekfullt och samtidigt
ambitiost grepp har lanserat produkten Oumph! Med koll pa samhallsutmaningarna har ett
gransoverskridande team narmat sig hallbarhetsfragan med bade respekt och framatanda. Oumph! ar
en boénbaserad ravara som tagits fram med tydligt fokus pa textur och konsistens med ambitionen att
fralsa aven kottalskare. Oumph! ar ett bra exempel pa en satsning som ligger val inom radande miljé-
och hélsotrender och som med en kombination av ambitiés produktutveckling och imponerande
kommunikation vill hjalpa den allt storre skaran av nyfikna livsmedelskonsumenter som vill hitta vagar
till en mer hallbar konsumtion.

2014 Svenskt kott

Pa knappt tre ar och med sma resurser har organisationen Svenskt kott tack vare robust
relationsbyggande, strategisk smarthet och klarldaggande kommunikation lyckats héja svenska
konsumenters medvetenhet om kottkvalitet och kvalitetskott. Man har dessutom gjort konsumenterna
medvetna om det fantastiska jobb som svenska djurbénder Iagger ned pa att producera kott som visar
omsorg om bade djur, miljé och manniskors halsa. Som kronan pa verket lyckades man med
konststycket att fa den svenska unggrisen som huvudravara pa Bocuse d’Or Europe.

2013 Findus Sverige

I en mycket utsatt situation har Findus Sverige tagit fullt ansvar, &ven medialt, for sina produkter och
deras innehall. Pa ett foredomligt satt har Findus 6ppnat upp dorrarna till sin produktion och bjudit in
en stor allmanhet. Det ger transparens och ett arligt ansikte, vilket skapar férutsattningar for ett hogt
fortroende fran konsumenterna, bade vad galler produkter och varumarke. Ansvaret och éppenheten -
aven i pressade lagen - gor Findus Sverige till en viktig aktor i det innovativa livsmedelssverige.

2012 Eskil Erlandsson

Livsmedelspriset tilldelas landsbygdsminister Eskil Erlandsson for att han med sin vision "Sverige - det
nya matlandet" pa ett avgoérande satt har utvecklat férutsattningarna for att 6ka livsmedelsnaringens
konkurrenskraft. Visioner behévs bade som vagvisare och inspiration. En vision maste vara
utmanande, minnesvard och kanske lite provokativ. "Sverige - det nya matlandet" &r en vision om att
skapa jobb och tillvaxt 6éver hela landet. Den genomsyras av god mat, god djurhallning och
upplevelser i varldsklass.

2011 Lantmannen

Lantmannen ar modiga! De har en 6ppen attityd till innovationer och vagar satsa pa nya idéer fran
forskare, studenter och andra kreativa manniskor. De erbjuder ocksa tidig finansiering genom "Vaga
satsa" till unga entreprendrer och utvecklingsforetag, vilket ofta ar en férutsattning for att fa idéer att
flyga hela vagen till affar. Resultatet visar sig genom standiga férbattringar av produkter som redan
finns pa marknaden, genom banbrytande innovationer och genom stora varumarkesforflyttningar till
nya omraden.

2010 Salta Kvarn

Salta Kvarn har lyckats gora biodynamiska spannmal till nagot lyxigt och eftertraktat - dartill med
estetiskt tilltalande design. Foretagets medvetna och fruktbara anvandning av sociala medier som
Twitter och Facebook - med en grupp pa éver 5 000 medlemmar! - &r ocksa anmarkningsvard. Att ett
foretag med sa stor integritet tilltalar s manga med sitt mervéarde inspirerar verkligen. For
livsmedelsnaringen ar Salta Kvarn ett gott exempel pa foretag som atnjuter stort fortroende hos sina
konsumenter. Salta Kvarn star for vad de gor, haller sparet och kommunicerar med konsumenterna
langs vagen.



2009 Mackmyra Svensk Whisky

Maltwhisky baseras i grunden pa enkla ravaror, men tillverkningen ar i allra hdgsta grad komplex. Det
ar livsmedelsproduktion, processteknik, och bioteknik i sin allra mest spannande kombination. Det ar
en lang process, som kraver langsiktighet, uthallighet och innovationsférmaga. Entusiasterna bakom
Mackmyra har skapat en svensk whisky av allra hdgsta kvalitet, baserad pa svenska ravaror i Sverige.

2008 Max Hamburgerrestauranger

Max arbete med milj6, matsakerhet och folkhédlsa ar bade exemplariskt och anmarkningsvart. Den
svenska hamburgerkedjan var forst med nyckelhalsmarkta produkter, low carb-burgare, Gl-produkter,
egenutvecklad frityrolja utan transfetter, enbart svenskt kétt m m. Max miljdarbetar ofértrutet vidare
med saval klimatinventering av hela sortimentet som klimatkompensation genom tradplantering i
Afrika.

2007 SIKs Miljégrupp

har sedan 15 ar tillbaka arbetat strategiskt med livsmedelskedjans miljopaverkan genom bland annat
LCA-analyser. Under denna tid har man samlat pa sig unik kompetens och data kring olika livsmedel.
Denna kunskap efterfragas nu fran manga hall som underlag for berdkningar av livsmedels
miljopaverkan.

2006 Ann-Christine Nordstrand och Svante Svensson
som visserligen har olika arbetsgivare, men vars kreativa samarbete gynnat hela livsmedelssektorn.

2005 Kjell och Margareta Jonsson
som genom att utnyttja djupfrysningstekniken pa ett nytt satt i familjeféretaget Polarbréd framgangsrikt
har utvecklat och patenterat Polarmetoden.

2004 Kaj Martensson
som VD for SIK AB, har Kaj genom sitt mangariga arbete med forsknings- och utvecklingsfragor haft
en avgorande inverkan pa utvecklingen av livsmedelsbranschen och dess produkter.

2003 Ulla Edberg och Ingrid Malmheden Yman

Livsmedelsverket, for att de genom stor kommunikativ férmaga och samarbete med medicinsk
expertis har fatt alla inom svensk livsmedelshantering att forsta betydelsen av férebyggande arbete
med allergirisker.

2002 Jan Rosenstrom
Jan har, som VD for Li, Livsmedelsforetagen, aktivt medverkat till att utveckla ett fértroendefullt
samarbete med livsmedelskedjans alla delar.

2001Marit Paulsen
EU-parlamentariker som har, troligen mer an nagon annan svensk, paverkat var syn pa mat,
djurhallning och miljé.

2000 Kenneth Andersson
FoU-chef vid Skadnemejerier for framstadende férmaga att kombinera nutritionsforskningens resultat
med teknisk utveckling fér produktion av functional foods.

1999 Svend Holst-Nielsen
“den svenskaste dansk som finns”. Direktor for Van den Bergh Foods i Sverige, for skaparkraft och
ledarskap med nationell och internationell férankring.

1998 Nils-Georg Asp

Professor i industriell naringsléara i Lund med bred erfarenhet i kontakten med livsmedelsindustrin. Ar
bl a k&nd for arbetet med bestdmmelserna om halsopastaenden i marknadsféringen av livsmedel och
senare functional foods.

1997 Christina Skjoldebrand
Enhetschef vid SIK, for visionart nytdnkande och pionjarinsats vid anvandningen av IT i
livsmedelsproduktionen, dar dven kopplingen mellan manniskan och teknologin maste beaktas.



1996 Kare Larsson

Professor i livsmedelsteknologi vid Lunds universitet, gjorde banbrytande insatser bl a om lipider och
deras funktionalitet i biologiska och tekniska system. Dessa kunskaper har varit till stor nytta vid
utvecklingen av nya livsmedel.

1995 Rickard Oste
Forskare som lankat svensk livsmedelsforskning med livsmedelsindustrin. Ett betydelsefullt arbete nar
klyftorna tenderade att 6ka.

1994 Per Ove Werling
Forskningsdirektér pa Marabou med stort intresse for produktutveckling. Han har aktivt verkat for
samarbetet mellan industrins FoU och institutionsforskningen till gagn fér hela livsmedelssektorn.

1993 Ulla Edling
Fabriksdirektor vid Svenska Nestlé i Bjuv som satsat pa ett malmedvetet kvalitetsarbete i produktionen
inte minst genom att entusiasmera medarbetarna inom och utom féretaget.

1992 Jan Holmgren
Som direktor vid Kronfagel har han med stor energi kunnat héja den hygieniska statusen och
kvaliteten pa fagelkott, vasentliga faktorer bakom den 6kade konsumtionen.

1991 Gunnar Dafgard
Pa drygt 50 ar byggde han fran ett litet foretag upp Sveriges storsta familjedgda livsmedelsindustri
med tilldmpande av modern teknik och distribution.

1990 Christian Nickels
Agr lic med bakgrund vid mejerierna och Kéttforskningsinstitutet. Genom sitt systematiska arbete har
han lyft fram fragor gallande hygien och kvalitetssakring i svensk livsmedelsindustri.

1989 Lillemor Fredholm
Hushallslarare och ansvarig for Margarinbolagets naringsinformation. Genom att ta fram fakta om olika
fetters egenskaper i matlagningen har hon skapat underlag fér en betydelsefull pedagogisk garning.

1988 Bengt Hallstrom
Som professor i livsmedelsteknik vid LTH har han utbildat manga goda tekniker for industrin och
verksamt bidragit till utvecklingen inom en rad specialomraden.

1987 Ingvar Akesson

Direktor for Karakas-Kiviks Fruktodling och Musteri har med djupa kunskaper om fruktravarorna och
tekniken for deras vidare foradling utvecklat hela produktsektorn. Han lanserade det svenska
mousserande vinet Amadeus.

1986 Anne-Marie och Jacob Ekman
Livsmedelskonsulter som aktivt, konsekvent och pedagogiskt férmedlat livsmedelskunskap i vid
bemarkelse och konstruktivt fort debatten framat.

1985 Kurt Nilsson
Livsmedelstekniker med erfarenhet fran Kottforskningen, Konvex och Findus Kylda AB. Han har
utvecklat tekniska I6sningar for att tillverka traditionella produkter i industriell skala.

1984 Carl-Axel Bjérkengren
Utvecklingschef vid Akerlund o Rausing, ligger bakom méanga férpackningssystem som méjliggjort en
rationell hantering av livsmedel.

1983 Axel Schultz
Teknisk direktor for BOB industrier i Kumla, som han utvecklade till ett av varldens modernaste
livsmedelsféretag med intressanta kontinuerliga processlinjer.

1982 Gosta Carlsson



Mejerichef i Frodinge som anpassat och vidareutvecklat gamla bygderecept fér produktion i industriell
skala. Frodinge ostkaka och tartor har natt framgang aven pa export.

1981 Ruben Rausing
Industriledare som skapade var storsta industri for
forpackning av flytande produkter, "Tetran”.

1980 Gerda Nilsson
Mikrobiolog, professor vid Livsmedelsverket. Hennes forskning om magel och mykotoxinbildning har
givit viktig grund for sékrare livsmedel och foder.

1979 Ola Sand
Marknadsforare vid Slakteriforbundet, utvecklade den forsta korven i den latta linjen, Korvett.

1978 Haqvin Carlheim-Gyllenskold
Matglad arkitekt, utvecklade metoder for styrning av de olika momenten i matlagningen.

1977 Borje Lindqgvist
Forskare vid Mjolkcentralen, gjorde betydelsefulla arbeten bland annat om mjdlkproteiner.

1976 Carl Erik Danielson
Forst verksam vid Findus, sedan chef for KFs livsmedelslaboratorium. Eldsjal och den forste
chefredaktdren for tidningen Livsmedelsteknik.

1975 Nils Bengtsson
Forestandare for SIK, ett starkt stod for livsmedelsindustrins FoU.

1974 Max Malm
Forskningschef vid Marabou fér engagerat arbete med produkternas kvalitet och naringsvarde. Stora
insatser vid djupfrysningsteknikens inférande i Sverige under efterkrigstiden

1973 Torsten Storgards
Forskningschef vid Mjdlkcentralen och senare den forste chefen for Kéttforskningsinstituet i Kavlinge,
viktiga insatser for animalieprodukternas kvalitet.

1972 Bertil Hylmo
Chef fér Findus forskningsorgan Nordreco, pionjararbete i samband med odling av bar och grénsaker
samt uppfédning av broiler for livsmedelsindustrin.

1971 Anna-Britt Agnsater
Chef fér KFs provkdk, nydanande informatdr och kokboksforfattare.

1970 Rune Dahlborn, Ulla Holm, Ake Lindgren och Inga Wilton
Gruppen vid Margarinbolaget som utvecklade Flora, det forsta margarinet som var bredbart vid
kylskapstemperatur.

1969 Karl Erik Thomé
Professor och mejeriforskare vid Alnarp, senare i livsmedelsteknik vid LTH. Framstaende pedagog
och forskare, under manga ar ansvarig utgivare for Livsmedelsteknik.

1966 Per Oskar Persson
Direktor vid Frigoscandia, gjorde viktiga insatser for utveckling och introduktion av djupfryst livsmedel
pa den svenska marknaden.

1964 Lars Anderfelt
Direktor for Findus och stottepelare vid bildandet av Svenska Livsmedelstekniska Féreningen, SLTF.



